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Le foie grad

sous toutes ses formes

Foie gras mi-cuit
réalisé par notre chef cuisinier, Brandon,
selon la recette de Thérese-Marie.

Lobe de foie gras
cru extra éveiné, origine France
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‘\‘ ¢ et de confit ou de compote !

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
-

Compote de figues
fraiches a la Chicorée

Confit d'oignons
a la Cassonade




volailles

de la Ferme Dupire > ,(
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Les volailles sont produites chez Claire et Jean-Francois Dupire, éleveurs
de volailles en plein air et nourries avec leurs propres céréales dans la
Pévéele, a Landas.
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Voici toutes les volailles disponibles, sur commande :

e Chapon 18,70€ / kg

e Pintade chaponnée 20,50€ / kg
* Pintade 17,00€ / kg

* Poularde 19,55€ / kg

e Dinde 13,95€ / kg

* Pigeon, canette, caille, canard
sur demande !




Nos plateawx de fromages
et charcuteries

La composition du plateau en bois est soigneusement réalisée par
notre équipe pour répondre a vos besoins !

fromages : 3 variétés
charcuterie : bresaola, noix de
jambon, schiacciata piccante,
coppa et rosette
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Plateaw de fromages “cdladdique” “o

Ury, 2
Rlar, amener au moge™”
Composé de :

camembert, ch'ti gris, carré du

Vinage, bourle roncquoise, chevre
frais nature

Composé de :

galet cendré, galet boisé, pierre
de Roncg, mimolette Paris-Roubaix
chévre aromatisé







Les raclettes

Nos raclettes et plateaux apéritifs sont présentés dans une boite en bois
réutilisable, vous pourrez la ramener au magasin lors de vos prochains passages

La racleite cladéique

Part de fromage (200g)* -
Part de charcuterie - : Jambon blanc, jambon sec, rosette,
bacon, chorizo, saucisson a l‘ail

La raclette gowrmande

Part de fromage (200g)* -
Part de charcuterie - c jambon braisé, jambon de Parme,
schiacciata, mortadelle pistache, coppa, bresaola.

* Part de fromage de la ferme, composée de 200g par personne :
St-Paulin nature et tommes aromatisées (aux deux moutarde, poivre, ail
des ours, fumée, tomate-basilic, piment-poivron), a composer selon vos
envies et selon disponibilités

La raclette festive _fpule

Part de fromage de la ferme (200g) : St Paulin truffé, St Paulin nature
Part de charcuterie : boudin blanc, salami truffé, saucisson fumé,
scudetto, lombetto, jambon braisé, jambon de Parme truffé, mortadelle
truffée.

La fondue

Saint Paulin
Comté
Facon gouda
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Nos paniers cadeauwx

COMPOSES OU a composer

Vous souhaitez composer votre panier cadeau pour les fétes de
fin d’année ?
Nous avons la solution !
Nous disposons dans notre magasin d'un large choix de produits locaux
pouvant composer votre panier cadeau.

picerie salée &picerie sucrée Boissons
e Fromages de la ferme e Biscuits et bonbons e Vins de producteurs
e Terrines de foie gras, de e Gaufres artisanales e Bieres
campagne... e Confitures de la ferme e Limonades
e Paté de canard e Miels de producteurs e Sirops

e Potjevleesch au Genievre
e Chips artisanales

Jus de pomme

*excepté les vins de producteurs
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Tel : 03 20 94 60 67
Mail : magasin@fermeduvinage.fr
Boutique en ligne : www.fermeduvinage.fr/boutique

Suivez-nous sur nos réseaux sociaux
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Photographies non contractuelles
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4 Carriere Madame Deflandre - 59223 - RONCQ

Du mardi au vendredi de 9h30 a 12h30 et de 14h30 a 19h.
Le samedi de 9h30 a 19h NON STOP.

Nous sommes ouverts les dimanches 24 et 31 décembre de
9h30 a 13h
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du 1er au 8 janvier 2024 inclus.
Réouverture le mardi 9 janvier 2024 a 9h30
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Retrouvez le programme des animations des vacances de Noél

sur notre boutique en ligne.



